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MAGIC FONDANT

Revision:

02

code produit 11796.01

type du
conditionnement

seau plastique

taille du
 conditionnement

14 kg            44 x 14 kg

conservation 12 mois

stockage Dans un endroit frais et sec

aspect, couleur glaçage blanc

goût, odeur sucré

lipides 0,3 % dont acid gras saturés: 0 %

protéines 0 %

glucides 87,6 % dont sucre: 77,2 %

sels minéraux

humidité

divers Fibrres: 0 %
Sodium: 0 %

valeur
nutritionnelle

358 Kcal / 100 g
1498 Kj / 100 g

salmonelles / 1g /

staphylocoques aureus / 1g /

coliformes fécaux / 1g /

coliformes totaux / 1g /

flore totale / 1g /

levures / 1g max. 10

moisissures / 1g max.10

ingrédients sucre, sirop de glucose, eau, émulsifiant(s): E 471

DESCRIPTION DU PRODUIT

CARACTERISTIQUES PHYSICO - CHIMIQUES

QUALITÉ SENSORIELLE

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

date 01.03.2011

support d'analyse produit / 100 g

Remarque Valeurs calculés

Remarque /

Autres codes: 100

Les valeurs nutritionnelles ne sont qu'indicatives. Des variations peuvent survenir du fait qu'il s'agit de produits naturels

peut contenir 
des traces de:

/

Ces données ne font pas partie d’un service de modification. Vous trouvez la liste actuelle des ingrédients ainsi que les 
contaminations croisées des allergènes possibles sur l’étiquette de l’emballage

MODE D'EMPLOI - CARACTERISTIQUES:

KOMPLET MAGIC FONDANT:

* un brillant incorparable sur votre pâtisserie
* résiste au froid ( supporte la congélation )
* ne prend pas l'humidité
* s'applique facilement au pinceau

Toutes ces informations sont valables à ce jour et sont sujettes à des modifications.
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