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Fiche Technique 
 

Nom commercial 

 Nom comm. Dôme Coeur de Framboise 
 

Identification produit 
  Description légale Pâtisserie surgelée, mousse framboise avec une coque en 
 chocolat fondant garni d’un coulis de framboise sur un biscuit cuillère imbibé à 

la framboise, recouvert d’un glaçage rouge et décoré de pistaches, prêt à 
consommer. 

 
 Nomenclature  19059090 
 

Composition 
  Ingrédients Purée de framboise (21,5%), sucre, eau, crème, lait écrémé, huiles végétales 
 et huiles végétales hydrogénées, sirop de glucose, coque en chocolat (4%) 
 (masse de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifi ant (lécithine de soja)), 
 blanc d’oeuf, jaune d’oeuf, farine de froment, correcteurs d’acidité (acide 
 citrique, citrate de sodium), émulsifi ants (E471, E433), gélifi ant (pectine), 
 gélatine, stabilisants (sorbitol, carraghénanes), colorants (rouge cochenille, 
 E150a), arôme.  
 Décoration : pistaches (0,5%). 
 
 Contient des produits à base de noix, soja, lait, oeufs et gluten. 
 
Composition 

 Poids 83 g 
 Forme Dôme 
 Dimensions  

 
 

Additifs 
 E471: mono- et diglycérides d’acides gras 
 E433: polysorbate 80 
 E322: lécithine de soja 
 E407: carraghénanes 
 E420: sorbitol 
 E440: pectine 
 E120: rouge cochenille 
 E150a: caramel 

 
 

Informations nutritionnelles 

 Valeur nutritionnelle 229 kcal/100g 
 Valeur nutritionnelle 953 kJ/100g 
 Protéines 2 g/100g 
 Glucides 31,1 g/100g 
 Lipides 10,7 g/100g 
 Sucre 16/100g 
 Fibres nutritives 1,7 g/100g 
 Sodium 0,1 g/100g 
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Information générale 

 Convient aux végétariens Non 
 Convient aux végétaliens Non 
 Végétale Non 

 

 
Conditions de stockage 
 Durée de conservation 180 jours à une température de max. -18°C  

 Décongelé 48h au réfrigérateur. 
 
 

Mode d'emploi 
 Laisser décongeler dans le réfrigérateur pendant 3 à 4 heures et servir frais. 
 Ne plus surgeler après décongélation. 
 
 

Emballages 

 Sorte d'emballage Type d'emballage Matière d'emballage 
 emballage primaire calage plastic 
 emballage primaire carton doré carton 
 emballage secondaire carton a fenêtre carton 
 emballage secondaire étiquette papier 
 emballage tertiaire palette euro bois 
 emballage tertiaire film étirable plastic 
 emballage tertiaire SSCC label papier 
Dimensions 

 CU: Poids net total 0,996 kg 
 EDU: Poids net total 0,996 kg 
 EDU: Poids brut total  kg 
 EDU: Longueur 0,370 m 
 EDU: Largeur 0,291 m 
 EDU: Hauteur 0,065 m 
 EDU: EAN 5413476933133 
 PAL: Poids net total 196,5 kg 
 PAL: Poids brut total  
 PAL: Longueur 1,200 m 
 PAL: Largeur 0,800 m 
 PAL: Hauteur 1m65 
 Palettisation 8 cartons x 23 couches 
 
 

Liste d'allergenes CE 
 Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou 10 mg/l exprimées en SO2) Non 
 Arachides et produits à base de Non 
 Céleri et produits à base de Non 
 Céréales contenant du gluten et produits à base de Oui 
 Crustacés et produits à base de Non 
 Fruits à coque et produits à base de Oui 
 Graines de sésame et produits à base de Non 
 Lait et produits à base de Oui 

 Lupin et produits à base de Non 
 Moutarde et produits à base de Non 
 Oeufs et produits à base de Oui 
 Poissons et produits à base de Non 
 Soja et produits à base de Oui 

 Mollusques et produits à base de Non 
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Certificats 
 IFS   niveau supérieur 
 BRC    
 Autorisation  2.098.700.809 
 
 

 
Vandemoortele Lipids and Dough Division 
Prins Albertlaan 12 
8870 Izegem 
Belgium 
 
                                                                                     www.vandemoortele.com 

Les données susdites sont d’après nous correctes au moment de l’édition. 
Des recommandations concernant l’utilisation de ce produit, comme matière première, dans un produit fini peuvent être communiqués mais n’engendrent pas notre responsabilité. 


